
Bilan mycologique 2023 
D’après J.-D. Josi – Contrôleur officiel 

 
Printemps maussade, puis canicule avec quelques rares ondées (en montagne surtout). Le bilan, pour 
les mycophages avertis, a été relativement favorable. De courtes poussées localisées ont permis de 
jolies récoltes. 
 
À partir de mars, mesdemoiselles les morilles ont provoqué de belles rencontres.   
 
Juillet, les colonies jaune orangé de la famille chanterelles ont comblés les chanceux. 
 
Août et le début de l’automne ont réveillés ces Messieurs les bolets. 
 
Les chanterelles d’automne et leurs cousines ont joué les timides. Un mois d’octobre 
exceptionnellement chaud et sec, suivi d’un début novembre avec neige et froid ont calmé le jeu. 
 
Rare en plaine, plus généreuse en montagne, la flore fongique a surpris les mycologues. Peu d’espèces, 
de rares spécimens isolés, presque rien en forêt, plus en lisière. Les champignons étaient présents, 
mais en mode survie. De longues marches, des terrains difficiles, chercher la rare humidité, scruter 
les biotopes favorables ont permis de belles et rares rencontres. 
 
Rapport contrôle champignons 
 
-  68 récoltes de particuliers 
-  22 espèces comestibles, 8 non comestibles, 3 toxiques, 0 mortels 
-  25’600 gr comestibles, 4’150 gr non comestibles, 1’550 gr toxiques 
À noter : progrès dans la qualité des récoltes, les espèces suspectes isolées, dans les toxiques le 
bolet à beau pied (boletus calopus) domine, pour une amanite tue mouche très jeune et une 
echinoderma aspera 
 
67 enfants et adultes ont profité des sorties d’initiation pour lesquelles le contrôleur s’est déplacé, 
seul ou en renfort avec des collègues :  
 2 pour l’office du tourisme de Gryon, 
 2 dans le cadre de Villars Magic de l’office de tourisme de Villars, 
 1 pour une société de Bex. 
 
22 téléphones ou mails pour des demandes de renseignements  
 détermination = refusée,  
 recette de cuisine,  
 législation,  
 rendez-vous déclinés = ne peuvent attendre fin de journée ou non honorés,  
 où et à quel moment trouver des champignons. 
 
Des cours de mycologie sont donnés pour débutants ou experts confirmés par la VAPKO chaque 
année. Renseignements www.vapko.ch 
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